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Itálie — nádhera stvořená z umění, přírody a chutí. Existuje mnoho způsobů, jak ji

prozkoumat — my jsme vybrali cestu chutí.

Rozhodli jsme se přinést na váš stůl autentickou chuť italské tradice prostřednictvím

vybraných bylinek, koření a směsí koření, grilovacích omáček, ochucených solí, extra

panenského olivového oleje s příchutí bylinek či koření a balzamikového octa z

Modeny s lanýžem, citronem nebo lesním ovocem: Toto je skutečná výprava za

italskými chutěmi.

Produkty italské gastronomické tradice jsou zabaleny v elegantních dárkových

sadách, které se snadno přenášejí, mají viditelný obsah a skvěle se hodí pro každou

příležitost.
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ZZ258 - SŮL S LANÝŽEM VE 
SKLENĚNÉM MLÝNKU 105g

• Recept pro každou 
příležitost

• Pro gurmánské pokrmy

• Dochucovadla v 
dárkovém balení

SKLENĚNÝ

MLÝNEK

SKLENĚNÝ

MLÝNEK

ZZ149 - PLÁTKY LANÝŽE VE 
SKLENĚNÉM MLÝNKU 8g

5

- lanýžové speciality–



ZZ321 – POŠTOVNÍ OBÁLKA Z ITÁLIE: SMĚS 
KOŘENÍ AOP (20g) - SMĚS KOŘENÍ 
AMATRICIANA (15g), SMĚS KOŘENÍ 

ARRABBIATA (15g) 

210 mm
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- dohucovadla na těstoviny –
- na bázi bylinek a koření-

POZNÁMKA: Aglio, Olio e Peperoncino je jednoduchý a velmi oblíbený italský pokrm, 
který pochází z Neapole. Název v překladu znamená „česnek, olej a feferonka“ – což jsou 
hlavní ingredience tohoto jídla. Amatriciana je tradiční italská omáčka na těstoviny, 
pocházející z města Amatrice v oblasti Lazio. Je známá svou jednoduchostí a výraznou 
chutí. Jako koření se používá feferonka, cibule, rajče. Arrabbiata je tradiční italská 
omáčka pocházející z Říma. Mezi základní koření patří česnek, feferonky, petržel a sůl.



• Dárky vhodné pro
všechny příležitosti

• Pro gurmánské pokrmy

• Viditelný obsah – snadno
se přenášejí

• Suvenýr z Itálie: s
produkty italské
gastronomické tradice
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ZZ252 – ITALSKÁ OCHUCOVADLA
BAZALKA LÍSTKY (7,5g), FEFERONKY DRCENÉ (18g), OREGANO 

LÍSTKY (7,5g), SICILSKÁ BÍLÁ KAMENNÁ SŮL (58g), 
BALZAMIKOVÝ OCET Z MODENY IGP (100ml), EXTRA 

PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ (100ml) 

POZNÁMKA: Bazalka se ideálně hodí k těstovinám, pizze a k syrové zelenině, čerstvým 
rajčatům a sýru Mozzarella. Oregano je skvělé s pizzou, těstovinami a čerstvými sýry. Ideální k 
tradičnímu italskému pokrmu Caprese. Feferonka se skvěle hodí k rizotům, pizze, grilovaným 
pokrmům, olivám a ke středomořské kuchyni. Extra panenský olivový olej ideální na většinu 

pokrmů. Balzamikový ocet je ideální pro dochucování a zlepšení chuti mnoha pokrmů. 
Grilované maso a zelenina, saláty, sýry, ovocné pokrmy, deserty, těstoviny, rizota. 

- chutě italské tradice -

- Itálie v bedýnce -

Po vyprázdnění může dřevěná bedýnka 
sloužit jako stylový úložný box 
například na koření či malé předměty.
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- Itálie v bedýnce -- Itálie v bedýnce -
-
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- ZZ254 – OCHUCOVADLA NA PIZZU
OREGANO LÍSTKY (7,5g), FEFERONKY DRCENÉ (18g), EXTRA 

PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ OCHUCENÝ OREGANEM, 
RAJČETEM A ČERNOU OLIVOU (100ml) – PIZZA CAPRICCIOSA, 

EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ OCHUCENÝ BAZALKOU A 
RAJČETEM (100ml) – PIZZA MARGHERITA, KRÁJEČ NA PIZZU + 

PRAKTICKÁ DŘEVĚNÁ NABĚRAČKA NA KOŘENÍ

POZNÁMKA: Oregano je skvělé s pizzou, těstovinami a čerstvými sýry. Ideální k 
tradičnímu italskému pokrmu Caprese. Feferonka se skvěle hodí k rizotům, pizze, 
grilovaným pokrmům, olivám a ke středomořské kuchyni. Extra panenský olivový olej 
oregano, rajče a černá oliva je ideální na saláty, pečivo, těstoviny, pizzu, a grilovanou 
zeleninu, sýry. Extra panenský olivový olej bazalka a rajče je ideální na pizzu, salát 
Caprese, bruschettu, polévky a grilovanou zeleninu.

ZZ255 – LANÝŽOVÉ SPECIALITY
MED S LANÝŽEM (120g), KRÉM SE SÝREM PARMIGIANO REGGIANO A 

BÍLÝM LANÝŽEM (90g), KAMENNÁ SŮL S LANÝŽEM (114g), MIX KOŘENÍ, 
AROMATICKÝCH BYLINEK A HŘÍBKŮ (19g), POLEVA Z BALZAMIKOVÉHO 
OCTA Z MODENY IGT S LANÝŽEM (100ml), EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ 

OLEJ OCHUCENÝ LANÝŽEM (100ml)

POZNÁMKA: Poleva z balzamikového octa s lanýžem ideální na sýry a grilovaná masa. Akátový med s 
lanýžem ideální na sýry, pečivo, bruschettu a masité pokrmy. Krém se sýrem Parmigiano Reggiano a 
bílým lanýžem hodí se k těstovinám, Raviolum se sýrem nebo houbami, sýrům, míchaným vajíčkům, pizze 
a focaccie. Extra panenský olivový olej s lanýžem ideální na těstovinové první chody a grilovaná masa. 
Kamenná sůl s lanýžem ideální na vejce, brambory, hranolky, maso, ryby, popcorn, těstoviny, rizota a sýry.



1312

- Itálie v bedýnce -- Itálie v bedýnce -

ZZ253 – SÝROVÉ FANTAZIE
FÍKOVÁ ZAVAŘENINA (100g), CIBULOVÁ ZAVAŘENINA (100g), 
FEFERONKOVÁ ZAVAŘENINA (100g), ZAVAŘENINA Z KDOULÍ 

(100g), SADA 4 NOŽŮ NA SÝR V DŘEVĚNÉM STOJÁNKU

POZNÁMKA: Fíková zavařenina se hodí k většině sýrů, např. Brie, Gorgonzola, Parmigiano 
Reggiano, Pecorino, Grana Padano. Cibulová zavařenina je ideální k tvrdým a vyzrálým 
sýrům, ale také plísňovým. Feferonková zavařenina je perfektní ke krémovým, slaným 
nebo zrajícím sýrům. Zavařenina z kdoulí se sýry je klasická gurmánská kombinace. Ideální 
na Pecorino, Parmigiano Reggiano, Grana Padano, Brie, Camembert, kozí sýr. Zavařeniny 
na sýr je perfektní servírovat spolu s krekry nebo Crostini.

ZZ256 – OCHUCOVADLA NA TĚSTOVINY
SMĚS ARRABBIATA (13g), SMĚS AMATRICIANA (13g), SMĚS 

PUTTANESCA (16g), SMĚS 4 FORMAGGI (12g), EXTRA 
PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ OCHUCENÝ LANÝŽEM (100ml), 

EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ OCHUCENÝ ČESNEKEM A 
FEFERONKOU (100ml)

POZNÁMKA: Amatriciana je tradiční italská omáčka na těstoviny, pocházející z města 
Amatrice v oblasti Lazio. Je známá svou jednoduchostí a výraznou chutí. Z koření je základem 
feferonka, cibule, rajče. Arrabbiata je tradiční italská omáčka pocházející z Říma. Základním 
kořením jsou česnek, feferonky, petržel a sůl. Extra panenský olivový olej s lanýžem ideální 
na těstovinové první chody a grilovaná masa. Puttanesca omáčka původem z Neapole. 
Základní koření česnek, kapary, olivy kalamata, feferonky, rajčata a petržel.
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ZZ364 – A TUTTO PEPERONCINO
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ S FEFERONKOU (100ml), SMĚS 
KOŘENÍ ALLA ARRABBIATA (13g) NA PENNE, SMĚS KOŘENÍ ALLA 

AMATRICIANA (16g) NA RIGATONI

POZNÁMKA: Amatriciana je tradiční italská omáčka na těstoviny, pocházející z města Amatrice v 
oblasti Lazio. Je známá svou jednoduchostí a výraznou chutí. Z koření je základem feferonka, cibule, 

rajče. Arrabbiata je tradiční italská omáčka pocházející z Říma. Základní koření jsou česnek, 
feferonky, petržel a sůl. Extra panenský olivový olej s feferonkami ideální na pizzu a těstoviny.

ZZ365 – A TUTTO LIMONE
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 

S CITRONEM (100ml), SICILSKÁ 
SŮL S CITRONEM (60g), SICILSKÁ 
SŮL S PETRŽELÍ A CITRONEM (25g)

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej s 
citronem ideální na ryby a zeleninu.

ZZ366 – A TUTTO TARTUFO
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 
S LANÝŽEM (100ml), SICILSKÁ SŮL 

S LANÝŽEM (60g), POLEVA Z 
BALZAMIKOVÉHO OCTA Z 

MODENY IGT S LANÝŽEM (70g)

POZNÁMKA: Poleva z balzamikového octa s 
lanýžem ideální na sýry a grilovaná masa. Extra 

panenský olivový olej s lanýžem ideální na 
těstovinové první chody a grilovaná masa. Kamenná 
sůl s lanýžem ideální na vejce, brambory, hranolky, 

maso, ryby, popcorn, těstoviny, rizota a sýry.

- chutě italské tradice -
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- cesty za chutěmi -



ZZ248N – DOCHUCOVADLA 
TRIO AOP (100ml + 41g): 
ČESNEK (18g), EXTRA 

PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 
(100ml) A FEFERONKY (23g)

POZNÁMKA: AOP -Aglio, Olio e Peperoncino 
je jednoduchý a velmi oblíbený italský pokrm, 

který pochází z Neapole. Název v překladu 
znamená „česnek, olej a feferonka“ –což jsou 

hlavní ingredience tohoto jídla. 

- domácí chutě -
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ZZ247N – TRIO OCHUCENÉ 
OLEJE (300ml): BAZALKA, 

FEFERONKA, ČESNEK

POZNÁMKA:  Extra panenský olivový olej s 
feferonkami ideální na pizzu a těstoviny.Extra 
panenský olivový olej s bazalkou hodí se na 
salát Caprese. Extra panenský olivový olej s 

česnekem ideální na těstoviny a pizzu.

• Praktické designové
balení s víčky ve formě
mlýnku

• Dárky vhodné pro
všechny příležitosti

• Viditelný obsah – snadno
se přenášejí

• Suvenýr z Itálie: s
produkty italské
gastronomické tradice



- domácí chutě - - domácí chutě -

ZZ319N – IL PEPERONCINO 
(100ml + 103g)

FEFERONKY (23g), SŮL OCHUCENÁ 
FEFERONKAMI (80g), EXTRA 
PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 

OCHUCENÝ FEFERONKAMI (100ml)

POZNÁMKA: Feferonka se skvěle hodí k rizotům, pizze, 
grilovaným pokrmům, olivám a ke středomořské 

kuchyni. Extra panenský olivový olej s feferonkami je 
ideální na pizzu a těstoviny.
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ZZ320N – LIMONE & LIMONE
(100ml + 157g)

SŮL OCHUCENÁ CITRONEM 
(80g), SMĚS SŮL, CITRON, 

MÁTA, RŮŽOVÝ PEPŘ (77g), 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ 
OLEJ OCHUCENÝ CITRONEM 

(100ml)

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej s 
citronem ideální na ryby a zeleninu. Směs sůl, 

citron, máta, růžový pepř jemně pikantní směs 
s osvěžujícím nádechem máty. Je skvělá k 

dochucení salátů, ryb, drůbeže i čerstvých sýrů.  
Sůl s citronem ideální k dochucení ryb, 

mořských plodů, grilované zeleniny. Dodá 
pokrmům středomořský charakter.

ZZ348N – PESTO & PESTO
(100ml + 96g)

SMĚS NA PESTO (16g), 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ 
OLEJ OCHUCENÝ PESTEM 
(100ml), SICILSKÁ SŮL S 

BAZALKOU (80g)

POZNÁMKA: Sicilská sůl s bazalkou je ideální k 
dochucení rajčatových salátů, těstovin, grilované 

zeleniny nebo mozzarelly. Extra panenský olivový 
olej s pestem se hodí k dochucení těstovin, salátů, 
caprese nebo grilované zeleniny. Dodá každému 

pokrmu typickou ligurskou svěžest. Směs na 
pesto je aromatická směs bazalky, česneku a 

máty - ideální základ pro přípravu domácího pesta 
nebo k dochucení těstovin, salátů, pečené 

zeleniny či grilovaného masa.

ZZ349N – PIZZA & BRUSCHETTA
(100ml + 33g)

SMĚS CAPRESE (20g), EXTRA 
PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ NA 
PIZZU MARGHERITU (100ml), 

SMĚS BRUSCHETTA (13g)

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej na pizzu 
Margheritu (rajče, bazalkou) se hodí na pizzu, 

těstoviny, Bruschettu i pečenou zeleninu. Směs 
Caprese (bazalka, oregano, sušená rajčata, sůl) je k 

dochucení salátu Caprese, Mozzarelly, těstovin, 
pizzy nebo pečené zeleniny. Směs Bruschetta

(rajčata, oregano, feferonky, česnek a sůl) je ideální 
k těstovinám, pizze nebo grilované zelenině.



- chutě italské tradice -- domácí chutě -

ZZ363N – HŘÍBKOVÉ SPECIALITY
(100ml + 99g)

SMĚS SOTTOBOSCO (9g), EXTRA 
PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 

OCHUCENÝ HŘÍBKY -PORCINI 
(100ml), SICILSKÁ SŮL OCHUCENÁ 

HŘÍBKY - PORCINI (90g)

POZNÁMKA: Směs Sottobosco aromatická směs lesních 
hub, Extra panenský olivový olej s chutí pravých hříbků 

nebo Sicilská sůl ochucená hříbky jsou ideální k dochucení 
rizota, těstovin, vajec, brambor nebo grilované zeleniny. 

ZZ287N – LANÝŽOVÉ 
SPECIALITY (100ml + 79g)

BÍLÁ KAMENNÁ SŮL S 
LANÝŽEM (70g), EXTRA 

PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 
OCHUCENÝ LANÝŽEM 

(100ml), SMĚS NA ŠPAGETY 
S LANÝŽEM (9g)

POZNÁMKA: Kamenná sůl s lanýžem ideální 
na vejce, brambory, hranolky, maso, ryby, 

popcorn, těstoviny, rizota a sýry. Extra 
panenský olivový olej s lanýžem ideální na 
těstovinové první chody a grilovaná masa. 

Směs na špagety s lanýžem ideální na 
přípravu jednoduchých a chutných těstovin.

ZZ369 – CHUŤ ITÁLIE (3 x 100ml)

EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ S FEFERONKOU (100ml), EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ S 
CITRÓNEM (100ml), EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ S ROZMARÝNEM (100ml)

POZNÁMKA: Trio dochucovadel je ideální k dochucení salátů, těstovin, grilovaného masa nebo pečiva. 
Skvělý způsob, jak jednoduše povznést kulinářské kreace na vyšší úroveň.

ZZ370 – RECEPTY PODLE TRADICE (23g + 35g + 26g)

SMĚS NA TĚSTOVINY S PESTEM (23g), SMĚS NA TĚSTOVINY SPAGHETTATA (35g), SMĚS NA 
TĚSTOVINY ALL’ARRABBIATA (26g)

POZNÁMKA: Trio kořenících směsí připravených podle tradičních receptur jsou 
skvělý způsob, jak si připravit italská jídla snadno a rychle. Arrabbiata je tradiční 
italská omáčka pocházející z Říma. Základním kořením jsou česnek, 
feferonky, petržel a sůl. Směs na Spaghettata obsahuje česnek, petržel, 
feferonky a zeleninu. Je ideální pro rychlou přípravu špaget. Směs na pesto je 
aromatická směs bazalky, česneku a máty - ideální základ pro přípravu domácího 
pesta nebo k dochucení těstovin, salátů, pečené zeleniny či grilovaného masa.
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- chutě italské tradice -
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ZZ368 – DEGUSTACE GURMÁNSKÝCH POLEV (4 x 100ml)

POLEVA NA BÁZI BALZAMIKOVÉHO OCTA Z MODENY IGP KLASICKÁ 
(100ml), POLEVA NA BÁZI BALZAMIKOVÉHO OCTA Z MODENY IGP S 

LESNÍM OVOCEM (100ml), POLEVA NA BÁZI BALZAMIKOVÉHO OCTA Z 
MODENY IGP S LANÝŽEM (100ml), POLEVA NA BÁZI BALZAMIKOVÉHO 

OCTA Z MODENY IGP S FÍKY (100ml) 

POZNÁMKA: Objevte exkluzivní chuť našich prémiových polev, vyrobených z „Balzamikového octa z Modeny IGP“, 
které potěší i ty nejnáročnější gurmány. Pro intenzivnější chuť je používejte za studena – k dochucení a zvýraznění 
všech druhů pokrmů. Klasická poleva je ideální k salátům a grilovaným jídlům. Poleva s lesním ovocem se hodí k 
dezertům, vanilkové nebo smetanové zmrzlině, panna cotta, cheesecake, čerstvému ovoci (jahody, maliny, borůvky). 
Poleva s lanýžem je ideální k sýrům a grilovanému masu. Poleva s fíky využijete k sýrům a masovým pokrmům. 

22
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R88NR – STOJÁNEK 4 DOCHUCOVADLA
ČERNÝ PEPŘ (51g), SICILSKÁ BÍLÁ SŮL (130g), EXTRA PANENSKÝ 
OLIVOVÝ OLEJ 100% ITALSKÝ (100ml), BALZAMIKOVÝ OCET Z 

MODENY IGP (100ml)

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej ideální na většinu pokrmů.Balzamikový ocet je ideální na 
grilované maso a zelenina, saláty, sýry, ovocné pokrmy, deserty, těstoviny, rizota. Bílá sicilská sůl se 

hodí na všechny typy jídel. Černý pepř je ideální na všechny typy jídel.

- nezbytnosti na stůl -

• Praktické designové
balení s víčky ve formě
spreje, dávkovače nebo
mlýnku.

• Stojánky na dochucovadla
vyrobeny ze dřeva nebo
kovu s elegantním
mladistvým vzhledem

• Skvělé na stůl
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Po vyprázdnění může dřevěná bedýnka 
sloužit jako stylový úložný box 
například na koření či malé předměty.

• Dárek vhodný pro
všechny příležitosti

• Pro gurmánské pokrmy

• Viditelný obsah – snadno
se přenáší

• Praktické designové
víčko ve formě mlýnku
nebo dávkovače

- prožitek chuti -

- staňte se mistrem grilování -

MT2291 – BBQ CHEF
UNIVERZÁLNÍ KOŘENÍCÍ BBQ SMĚS S UZENOU PŘÍCHUTÍ 
(72g), EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ BBQ S PIKANTNÍ 

CHUŤÍ (100ml), SLADKOKYSELÁ OMÁČKA MED, ZÁZVOR A 
ČERNÝ PEPŘ (100ml), SMĚS KOŘENÍ NA MARINOVÁNÍ MASA 

(55g) + DŘEVĚNÝ ŠTĚTEC

POZNÁMKA: Univerzální kořenící směs BBQ s uzenou chutí obsahuje sicilskou sůl, jalovec, 
rozmarýn. Extra panenský olivový olej BBQ s pikantní chutí obsahuje rajčata a česnek. 

Sladkokyselá omáčka obsahuje med, zázvor a černý pepř. Směs koření na marinování masa 
obsahuje bobkový list, jalovec a uzenou papriku. 



• Antikorozní hliníková osa a
regulovatelný keramický
mechanismus

• Bedlivý výběr solí a koření
ze světa

• Mletí ve správný čas, dá
vyniknout originální chuti- prostřeno –

- pro výjimečné okamžiky -
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QG01 – 310g 

HIMALÁJSKÁ 
RŮŽOVÁ SŮL

QG02 – 290g 

SICILSKÁ 
BÍLÁ SŮL

QG04 – 140g 

ČERNÝ PEPŘ

POZNÁMKA: Bílá sicilská sůl se hodí na všechny typy jídel. Černý pepř je ideální na 
všechny typy jídel. Himalájská růžová sůl je pozůstatek prehistorických moří (více než 
200 milionů let). Zvyšuje chuť každého pokrmu na maximum. Obsahuje 84 druhů 
nekontaminovaných a čistých minerálních solí. Ideální použití: Maso, Ryby, Zelenina a 
Čerstvé saláty.
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- střední mlýnky - - střední mlýnky -

QM04 – 130g 

HIMALÁJSKÁ 
RŮŽOVÁ SŮL

POZNÁMKA: Himalájská růžová sůl je 
pozůstatek prehistorických moří (více než 

200 milionů let). Zvyšuje chuť každého 
pokrmu na maximum. Obsahuje 84 
druhů čistých a nekontaminovaných 

minerálních solí. Ideální použití: Maso, 
Ryby, Zelenina a Čerstvé saláty.

QM03 – 140g 

SICILSKÁ 
BÍLÁ SŮL

POZNÁMKA: Bílá sicilská sůlse hodí na 
všechny typy jídel.

QM01 – 69g 

ČERNÝ PEPŘ

POZNÁMKA: Černý pepř je ideální 
na všechny typy jídel.

QM02 – 58g 

MIX PEPŘŮ

POZNÁMKA:  Mix pepřů je ideální na 
máslové omáčky a Grilovaná masa.
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R93NR 500ML + 117G

TRADIČNÍ DOCHUCOVADLA: 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 

100% ITALSKÝ (250ml), BALZAMIKOVÝ 
OCET Z MODENY IGP (250ml),

MLÝNEK SICILSKÁ BÍLÁ SŮL (80g),
MLÝNEK ČERNÝ PEPŘ (37g). ROZMĚR:

120 x 120 x 265 (v) mm.

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej ideální 
na většinu pokrmů. Balzamikový ocet ideální k 

ochucování a zlepšení chuti mnoha pokrmů. Grilované 
maso a zelenina, saláty, sýry, ovocné pokrmy, dezerty, 
těstoviny, rizota. Bílá sicilská sůl se hodí na všechny 
typy jídel. Černý pepř ideální na všechny typy jídel.

Novinka

CONDIMENTI D’AUTORE - výběrová dochucovadla -
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R94NR 200ML + 32G

DOCHUCOVADLA ESSENTIAL: 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 

100% ITALSKÝ (100ml), BALZAMIKOVÝ 
OCET Z MODENY IGP (100ml),

MLÝNEK SICILSKÁ BÍLÁ SŮL (22g),
MLÝNEK ČERNÝ PEPŘ (10g). ROZMĚR:

110 x 110 x 185 (v) mm.

R26NR 180ML

PŮLKRUHOVÝ STOJÁNEK
6 OCHUCENÝCH EXTRA 

PANENSKÝCH OLIVOVÝCH OLEJŮ, 
VÍČKO ROZPRAŠOVAČ: 

FEFERONKA, HŘÍBKY, ČESNEK, 
RAJČE A ČESNEK, CITRON A 

PETRŽEL, JALOVEC A ROZMARÝN. 
ROZMĚR: 160 x 210 (v) mm.

Extra panenský olivový olej s feferonkou 
na pizzu a těstoviny. S hříbky na těstoviny, 

maso, pizzu. S česnekem na těstoviny, 
pečené brambory, maso, ryby. S rajčetem a 

česnekem na bruschettu, saláty. S 
citronem a petrželí na ryby, mořské plody, 
kuskus, pečená či grilovaná zelenina, drůbeží 

maso. S jalovcem a rozmarýnem na 
pečené maso, grilované maso, bruschettu.

NovinkaNovinka

CONDIMENTI D’AUTORE - výběrová dochucovadla -
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ZZ371 60ML + 67G

DOCHUCOVADLA NA STŮL: 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ 

100% ITALSKÝ (30ml), BALZAMIKOVÝ 
OCET Z MODENY IGP OCHUCENÝ 
CITRONEM (30ml), SICILSKÁ SŮL 

JEMNÁ (50g), ČERNÝ PEPŘ MLETÝ 
(17g). ROZMĚR: 100 x 100 x 210 (v) mm.

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej je
ideální na většinu pokrmů. Balzamikový ocet s 
citronem je ideální na ryby, saláty a ovoce. Bílá 
sicilská sůl se hodí na všechny typy jídel. Černý 

pepř je ideální na všechny typy jídel.

R91NR 60ML + 67G

CHUŤ ITÁLIE: 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ 
OLEJ 100% ITALSKÝ (30ml), 

BALZAMIKOVÝ OCET Z 
MODENY IGP OCHUCENÝ 

CITRONEM (30ml), SICILSKÁ 
SŮL JEMNÁ (50g), ČERNÝ 

PEPŘ MLETÝ (17g). ROZMĚR:
140 x 50 x 170 (v) mm.

NovinkaNovinka

CONDIMENTI D’AUTORE - výběrová dochucovadla -
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Novinka

LA COLLEZIONE D’AUTORE - autorská kolekce -

ZZ372 180ML

AUTORŮV VÝBĚR: 
EXTRA PANENSKÝ OLIVOVÝ OLEJ S 

PŘÍCHUTÍ HŘÍBKŮ (PORCINI), 
FEFERONEK, CITRONU A PETRŽELE, 
LANÝŽŮ + BALZAMIKOVÝ OCET Z 
MODENY IGP S LANÝŽI A LESNÍM 

OVOCEM. 
ROZMĚR: 250 x 48 x 187 (v) mm.

POZNÁMKA: Extra panenský olivový olej 
s hříbky na těstoviny, maso, pizzu. S 

feferonkou na pizzu a těstoviny. S citronem a 
petrželí na ryby, pečená či grilovaná zelenina, 
drůbeží maso. S lanýžem na těstovinové první 
chody a grilovaná masa. Balzamikový ocet s 

lanýžem na masové či rybí carpaccio, sýry, 
vaječné pokrmy, rizota, těstoviny. S lesním 

ovocem na saláty, ryby a ovocné saláty.
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NovinkaNovinka

LA COLLEZIONE D’AUTORE - autorská kolekce -

ZZ374
DOCHUCOVADLA ITALSKÉHO UMĚNÍ: KOŘENÍ NA PEČENĚ (80g), KOŘENÍ S 

CITRUSOVÝMI PLODY (80g), PIKANTNÍ KOŘENÍ (80g). ROZMĚR: 155 x 52 x 110 (v) mm.

POZNÁMKA: Tři výjimečná dochucovadla, která povznesou každý pokrm na novou úroveň. Vnášejí do kuchyně 
nejen pravou chuť Itálie, ale i poctu bohaté kulinářské tradici.

ZZ373
ITALSKÁ EXCELENCE: 

OREGANO (10g), DRCENÉ 
FEFERONKY (28g),

ROZMARÝN (20g). ROZMĚR:
52 x 52 x 250(v)mm.

POZNÁMKA: Výběr aromatických 
bylin, které dodají každému jídlu 

typickou chuť Itálie. Elegantní dárek s 
produkty tradiční italské gastronomie 
přináší autentický a smyslově bohatý 

zážitek z vůní a chutí.
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